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ПРЕДИСЛОВИЕ 

Дисциплина «Товарная экспертиза» является специальной 
для студентов, обучающихся по специальности «Товароведе-
ние и экспертиза товаров». Данная дисциплина служит осно-
вой формирования профессиональных навыков будущих спе-
циалистов – товароведов-экспертов. 

Цель преподавания – изучение основных теоретических и 
практических положений, связанных с проведением анализа и 
оценкой качества потребительских товаров с применением 
экспертных методов.

Основные  задачи в изучении дисциплины состоят в полу-
чении знаний об объектах и субъектах экспертизы, средствах 
и методах экспертизы, знаний и практических навыков по 
процедуре проведения различных видов экспертиз товаров и 
документального  оформления ее результатов.

В учебном пособии представлен полный объем теоретиче-
ского материала по товарной экспертизе. Рассматриваются ос-
новные понятия в данной области: классификация, объекты, 
субъекты, средства и методы. Обобщены этапы проведения 
экспертного опроса, экспертной оценки показателей качества 
товаров, а также математико-статистические методы обработки 
экспертных оценок. Большое внимание уделено описанию эта-
пов проведения различных видов товарной экспертизы (това-
роведной, судебной, таможенной, санитарно-гигиенической, 
карантинной, ветеринарной и экологической). В приложениях 
приводятся образцы документов, которые оформляются на раз-
личных этапах экспертизы.

Учебное пособие  полезно научным работникам и преподава-
телям, специалистам, занимающимся торговой деятельностью. 

Авторы
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